Sort Stilkfarve |Flaesk [Stilkbredde [Oxalsyre |AblesyreiSmag Hesttid Udbytte [Hgjde |Driv*|Frys*
Jordbaerrabarber

Jordbarrabarber far fine, rade stangler, der har en sed smag med syrlig undertone. Velegnet til bagning, kompot, frys mm.

Rheum rhaba. 'Fultons Strawberry Surprise’ Rad Raed Middel Middel God Sen Hgj 60/120

Rheum rhaba. 'Elmsfeuer' Steerkrgd |Radlig Middel Middel 20(God Middeltidlig Middel |40/140 |Ja Ja
Jordbaer-hindbaer rabarber

Jordbar-hindbaerrabarber far fine rede staengler, med en duft og smag af hindbaer. Velegnet til bagning, kompot, frys mm.

Rheum rhaba. 'Frambozer Rood' Red Grgn/rgd |Bred Frugtagtig [Middel+sen Middel [80/140
Almindelig rabarber

Almindelig rabarber med de velkendte, let sure steengler, der anvendes til saft, kompot, bagning, saft og frys.

Rheum rhaba. 'Anna Obling' (DK udvalgt) Raed Radlig Middel Lavt God Middeltidlig Middel [45/100 Ja
Vinrabarber

Vinrabarber har en mere intens syrlighed og tilfgrer bade farve og smag. Velegnet til saft, vin, kompot, frys mm.

Rheum rhaba. 'Timperley Early' Grgn/rad Grgn Middel Middel 24|Mild Tidlig Stort 60/120 [Ja

Rheum rhaba. 'Vinrabarber' Red Radlig Smal Middel 20|God Middeltidlig 50/120 Ja

*Indholdet af &blesyre er afggrende for smangen. Ideélt niveau er 18-22%.
*Driv: Alle rabarber kan drives, men nogen er bedre end andre.
*Frys: Alle rabarber kan fryses, men nogen er bedre end andre.

Generelt: Husk, at det kun er staenglerne der er spiselige, bladenes indhold af oxalsyre er sa hgjt, at de er giftige.




